National Brunch

Samstag und Sonntag von 12:00-15:00 Uhr

Suss und liebevoll

Beilagen

National French Toast
mit Zimtzucker, Fruchtekompott
und Schlagsahne

Pancakes

mit Nutella, saisonalen Frichten
und karamellisierten Haselnussen

Vital und gesund

National Avocado Toast
mit Avocado, Ruchbrot und Kirschtomaten

Optional mit pochiertem Ei, Ruhrei
oder Rauchlachs

I'reilandeier aus Greppen

Oeufs Bénédicte
Zwei pochierte Eier auf Ruchbrot
mit Sauce Hollandaise

Klassisch: mit Schinken
Royal: mit Lachs
Florentine: mit Spinat

Gekochtes Ei
Zubereitungszeit nach Wunsch
Spiegeleier (je zwei)
Pochierte Eier (je zwei)
Ridhrei

mit Zutat nach Wah!*

* Speck, Schinken, Rauchlachs,
Schlossberger Kase, Feta, Tomaten,
Krauter, Pilze, Zwiebeln

Portion Rosti-Galetten
Portion Kalbsbratwurstchen

Portion Frahstucksspeck

Signatures

Rindstatar
mit Toast

Entrecote « Café de Paris »
mit Pommes frites

Brioche de homard
mit Lattich, Apfel und Saiblingsrogen

Soupe de potiron
mit Haselnuss und Kurbiskernol

Feigen-Kaseravioli
mit Salbeibutter, Baumnussen
und frischen Feigen

Austern Marennes-0Oléron

(zwei Stk. sind inkl.) Stk 5-—

Desserts

Eclair: Schokolade oder Vanille

Vermicelles mit Schlagsahne




