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Christmas Nights
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Tarte Tatin
Sauerrahmglace | Spekulatius-Crumble
| oder
Vanille-Eclair -
Mandarinensalat

Inkludierte Getranke :

Ein Glas Wein (Sommelier's Choice) zur Vorspéise und zum Hauptgang
Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Softgetranke
Kaffee

November - Dezember 2026
CHF 119.00 pro Person, ab 25 Personen buchbar
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