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Tarte Tatin

Glace a la créme aigre | crumble aux spéculoos
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Eclair a la vanille

~ ‘Salade de mandarines
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Boissons comprises :

Un verre de vin (sélection du sommelier) pour-lI'entrée et le plat principal
Eau minérale plate et gazeuse
Boissons non alcoolisées
Café

Novembre - Décembre 2026
119,00 CHF par personne, réservation possible a partir de 25 personnes
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