
Menu à 3 platsMenu à 3 plats

Novembre - Décembre 2026
119,00 CHF par personne, réservation possible à partir de 25 personnes

Culinary 
Christmas Nights

Des banquets gourmands

Salade de mâche
Œuf | Radis | Lard | Vinaigrette française | Cresson

ou
Salade de mâche

Œuf | radis | vinaigrette française | cresson
★★★★★

Tarte Tatin
Glace à la crème aigre | crumble aux spéculoos

ou
Éclair à la vanille

Salade de mandarines

Rôti de veau haché maison
Sauce à la crème aux morilles | Purée de panais à la truffe | Carottes

glacées
ou

Épinards au beurre
Œufs fermiers pochés | Espuma au beurre de noix | Truffe noire

★★★★★

Boissons comprises
Un verre de vin (sélection du sommelier) pour l'entrée et le plat principal

Eau minérale plate et gazeuse
Boissons non alcoolisées

Café
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